Alle Brotchen werden auf Porzellan-

platten mit r%ek_o garniert!

il

Fingerfood silber 14,90 €

Fingerfood vegetarisch
ab 10 Personen ( 8 Stiick pro P:

Fingerfood / Canapes vegan Auf Anfrage

Nutzen Sie unseren Full-Service:

Leihgeschirr, Glaser, Zapfanlagen, Theken, Kiihlung, Tische, Banke,
Stehtische, Getranke, Personal und natirlich das leckere Essen!
Sprechen Sie uns an.

Selbstverstandlich sind alle Menis kombinierbar. Anlieferung des
warmen Buffets in Thermo-Behaltern. Porzellan oder Plastikgeschirr
gegen geringen Aufpreis. Aufbau und Dekorieren der Buffet's.

1/2 belegte Brotchen 1,95€ ab 10 Personen ( 8 Stiick pro Pers.) :ﬁ;@“’““ Bei groReren Mengen, erfragen Sie unsere Sonderpreise!
vegan/vegetarisch Crepes mit Schinken/Spargelacifop -
1/2 belegte Brotchen 1,95 € Kirschtomate-MozarellaspieRer, Zucchini-Lachs-Réllchen,.fo, Zapfanlage zzgl. Co? 18,00 €
mit versch. Kdsesorten,, Zwiebelmett, Ei, gefiillte Kartoffelns mit Gorgonzola, Gefliigel-AnanasspielRes2se, Theke mit oder ohne Spiile 2 Meter 40,00 €
Tomate Mozzarella Medaillon-Sticks vom Schweinefilet.,ol, Pizzaschneckenafjiop, Theke mit Spiile 1 Meter 20,00 €
1/2 belegte Brotchen 1,95 € Antipasti im Glas.ijemnop Festzeltgarnitur 50er 10,00 €
mit versch. Bratensorten, s 4, Mettwurst, Hussen fiir Festzeltgarnitur 50er 10,00 €
Schinken, PUteTerSt’ Kasselers3 Fingerfood gold 17,90 € Alle Desserts im Glas serviert ab 2,90 € Festzeltgarnitur 70er 12,00 €
1/2 belegte Brotchen 3,20€ i Hussen fiir Festzeltgarnitur 70er 12,00 €
. ab 10 Personen (8 Stiick pro Pers.) N
mit Lachss, Forelle e il i i | Buffettische 8,00 €
1/2 belegte Brétchen 3,50€ M'f”'q”'c If g?h” t: Sa““Tr;e S ; ,Tln' R°t,e;<Bete - a:\ : * Tiramisd Stehtisch 10,00 €
mit Roastbeef, Serrano Schinkens, Maildnder Salami o KrtIqu ,_Hg ne bebnrou ake,_IMe Z' on};Su“c sl s,c el * Schoko Triiffel Mousse Kiihltruhe / Heizstrahler / Pavillon 40,00 €
1/2 belegte Brétchen Tagespreis Garnelenspiel3, Krabbencocktail, und Lachsrésti, mit Dip © Zitronen Mou% 1 A Gas-Grill (ohne Gas) 50,00 €
mit Aal, Krabben,, Stremellachs ® Limone Joghurt usse* 1,5 Bier-, Brause-, Sprit-, Sektglidser 0,20 €
— — i “{L a - Weinglaser 0,40 €
Wraps hausgemacht ab 4,90 € Zusatzlich zu lhrer Bestellung erhiltlich: r Masc e Mousse- Kaffeemaschine / Gliihweinkocher 15,00 €
z.B. mit Lachss, Krabben,, Putes, vegetarisch i immelscreme mit Schokolade Tischdecken, Hussen inkl. Reinigung 10,00 €
Mindestmenge 5 Stiick pro Sorte Focaccia / Brot - sse mit Vanillesauce
. : e i =, ) -
. . a Bruschetta (10 Baguettescheiben mit Tomate-Basiliku: L Rc:)te garutzemly \I.anlllf.esauce Alle Inventar-Preise sind Abholpreise. Selbstversténdlich liefern wir

Canapes silber (ab 10 Pers. mit 7 Happchen pro Pers.) 11,90 € Obstplatte (10 Personen) 3 Wraum mit Balss.iraund Sahne gegen einen geringen Aufpreis sémtliches Inventar. Der Preis berech-
verschiedene Sorten Baguette belegt mit ObstspieRe mit Schokolade iiberzogen (4 Stiick) ¥ ana cotta.’ F net sich nach Aufwand und Entfernung. Gldser und Geschirr sind
Butter, Bratenaufschnittasas, Zwiebelmetts, Tomate/Mozzarella-Stickss (10 Stiick) : i pfelstrudel mit Vanillesauce gereinigt aber nicht poliert.
Késeaufschnitt, ihrer Wahl Honigmelone-Serrano-Schiffchen (10 Stiic I ®Milchreis mit Friichten |

Puten;/Ananas-Spiefe mit Dip (10 Stt ! N k. Teller, Messer, Gabel 0,50 €

5 - - . . ¥ i i

Canapfes gold (ab 10 Pers. mit 7 Happchen pro Pers.) : 14,90 € Kase-Sticks; (10 Stiick) 9,00 € Mini-Desserts ab 20 St. r¢ ab 1,50€ Teller, Mess.er, Ga"bel exklusiv 1,00 €
verschiedene Sorten Baguette und Schwarzbrot belegt mit Roastbeef-Rélichen (10 Stiick) 22,00 € = Suppenterrine, Loffel 0,50 €
Butter, Bratenaufschnitt,zs, Zwiebelmetts, Roastbeef, Kase- Medaillon-Sticks vom Schweinefile 22,00 € T Suppenterrine, Loffel exklusiv 1,00 €
aufschnitt;, Mailander Salami, Serrano Schinken, Forelle, Lachss Hawaii-Sticks (10 Stiick) L 15,00 € rische Kuchenhappchen ‘.;'l?:'_ o 9,50 € Dessertschale, Loffel 0,30 €

Antipasti hausgemacht (© 39,00 € erschiedene Sorten (10 Stl'.'lck): " : Kaffeegeschirr komplett 1,00 €
Unsere Speisen kénnen folgende Zusatzstoffe enthalten: Sate-SpieBe 19'00 e Gefbfﬁ(:kn:’isc:lunilDEIacr i II'K 3 _—‘
1 Farbstoff, 2 K i ffe, 3 Nitrat, 4 Antioxidati ittel ini- H K q “ 1k
SGercsff;ackstrr‘ssteém:rr,u gggsesst:hmeférzt,l;r::sch;:lextl S IV.I|n| 5 g2.00 €.-"'"- areegecee S -. Das Geschirr inkl. Buffetzubehdr ist gereinigt, gezéhlt und sortiert

wieder zurtickzugeben. Sollten Sie keine Méglichkeit haben, so wer-

a Weizen, b Krebstiere, c Eier, d Fische, e Erdniisse, f Milch/Laktose, g Pistazien, h Haselniisse, i Senf, j Sesam,

k Weichtiere, | kann Spuren von Niissen enthalten, m Sellerie, n Alkohol, o Knoblauch, p Hiilsenfriichte den wir auch dies gerne fiir Sie gegen eine geringe Geblihr erledigen. o
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Gaumenfreude kalt/warm (ab 15 Pers.) 17,90 €
Braten,ss- und Kdseaufschnitt;, Zwiebelmetts, Butterrosens,
Salate ihrer Wahl, Obstplatte, kleine Schnitzel, Medaillons,
Hahnchenschnitzel, Pute-Ananas-SpieRe mit Dip
(Brot, Baguettes & Partybrotchen)
Schlemmertraum kalt/warm (ab 20 Pers.) 22,90 €

Braten,ss- und Kaseaufschnitt;, Zwiebelmetts, Butterrosens, Salate
ihrer Wahl, Obstplatte, Schweinebraten, Rinderbraten, Putenbrust,
Bratkartoffelns/Gratin (Brot, Baguettes & Partybrétchen)

Mediterranes Buffet (ab 20 Pers.) 24,90 €
Uberbackene Hahnchen- und Schweinemedaillons, Gorgonzola-,
TomatensolRe mit Pasta, Gnocchi, Tomate-Mozzarella, Antipastis,
medit. Kdseplatte;, medit. Wurstplatte, Serrano-Honig-melone,
Tortellinisalat, Butterrosen, (hausg. Focaccia, Paninibrétchen)

Buffet Land und Meer (ab 20 Pers.) 26,90 €

Schollenfilet in Eihille gebraten, zerlassene Butter, Bratkartoffelns,
Salzkartoffeln, Schweinemedaillons m. frischen Champignons,
Krauterbutter, PfeffersoRRe, Salatbuffet mit Dressing, Braten-
aufschnittplatte,ss, gerducherter Lachs, Aalplatte, Matjes, Kaseplatte,
Obstplatte;, Butterrosen, Rote Griitze/Schokomousse mit Vanille-
solRe (rustikaler Brotkorb, Baguette, Partybrotchen)

Modern HOT on TOP Buffet (ab 20 Pers.) 23,90 €
Hahnchenbrust in Paprika-Rahmasansi, Schweinemedaillons in

Apfelin -/Zwiebeljus, Schwenkkartoffelnss, Krokettenc,s, Apfel-
Matjestdizza Salat und fruchtigerns Shrimpssalatijizza im Weckglas,
Mini Quichescss versch. Sorten, Hdhnchen-Gemiise-Schaschlik,
HirtenspieR, versch. Buntersorten mit Tomaten-/Apfelchutneyizzanm,
Panini's, hausgemachtes Oliven-Krauter Focaccia

Zucchini-Schnitzel (ab 5 Pers.) 12,90 €
in Parmesan-Eihtlle mit Reis und Tomaten-BasilikumsoRe

Gemiiseauflauf tiberbacken (ab 5 Pers.) 10,90 €
Pastaparade 7,90 €

mit versch. SoRen zur Auswahl (Hdhnchen-Curry, Napoli, Bolognese)

Diese Produkte enthalten folgende Allergene

W W
(ab 10 Personen)
il

Schnitzelparade 13,90 €
paniert oder natur — mit verschiedenen SoRen zur Auswahl
(Paprikas-, Jager- und GorgonzolasoRe.s). Als Beilagen servieren

wir dazu wahlweise (Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Pasta)

SpieBbraten 15,90 €
mit Bratkartoffelns, Krautsalat,, Tzatziki und SoRe

Krustenbraten 15,90 €
mit knackiger Schwarte, Kartoffelgratin, SoRe, Gemise
mit Sauce Bernaise oder Salat mit Dressing

Krustenbraten 15,90 €
mit knackiger Schwarte, Bratkartoffelns, SoRe und Sauerkraut;

2 Rinderrouladen 17,90 €
mit KI6Ren oder Kartoffeln, Rotkohl und SofRe

Rinderfilet - Schweinefilet (ab 15 Personen) 25,90 €
an frischen Champignons, mit einer PfeffersoRRe, deftigen
Bratkartoffelns, Schwenkkartoffeln, Grillgemuse,

frischer Salat, Dressing und Krauterbutter

Entenbrust gebraten 17,90 €
mit OrangensolRe, Kartoffeln o. Kroketten, Rotkohl o. Rosenkohl

Schweinemedaillons ] 16,90 €
mit fr. Champignons, Zwiebeln, Kartoffelgratin, SoRe, z
Krauterbutter, Brokkoli mit Mandelbutter

Schweinemedaillons u.ﬂ CRDES
mit fr. Champignons, Bratkartoffelns, Re,
Bohnen im Speckmantels und Krauteriiter i

SchweinemedailIonsa4ﬁ|mn¢oh_ ‘ ""T< 17,90 €

F 5
in Apfel-Zwiebel Jus mit&hLWeh kart
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Rinder-, Schweine-, Putenbraten, (ab 15 Personen) 17,90 €
mit Salzkartoffeln, Kartoffelgratin, Pasta, Gemuse oder Salat
mit Dressing, SolRen

Schollenfilety, Schweinemedaillons,, Rinderrouladej, 19,90 €

mit Salzkartoffeln, Bratkartoffelns, Kroketten,q,
Gemlise, Rotkohl und SoRRen (ab 20 Personen)

Hahnchenbrust in Paprika-Rahmasimno 14,90 €
mit Kroketten und Tomatensalat ¢

Hahnchenbrust 14,90 €
mediterranes Gemuse, Gnocchi, SoRer

Schollenfilet,cqt 15,90 €
in Eihiille gebraten, zerlassene Butter, Petersilien-Kartoffeln
oder Bratkartoffelns, frischer Salat und Dressing

Lachsfilet gebraten,cqs 16,90 €
mit WeiBweinsolRe, Pasta, frischer Salat und Dressing

Griinkohl, deftig hausgemacht 15,90 €
dazu reichlich Kartoffeln, Kasseler, Bauch, Kochwursts, Pinkel, Senf

Grillhaxen, 2 Stiick mini 14,90 €
mit Bratkartoffelns, Sauerkraut; und SoRRe

Spargel (Saison) siehe Internet

Labskaus 13,90 €
mit Ei, Gurke, Rote Beete und Rollmops
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Gyros 14,90 €

mit Bratkartoffeln, Kral-J'tsaIatz und Tzatzi
Fo e
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Mediterraner Nudelsalat ¢ Tomate-
Mozzarella Platte e Frischer Salat
Tomatensalat e Hirtensalat e Kartoffelsalat -
Krautsalat e Eiersalat e Tortellinisalat
Rote Bete Salat ® Matjessalat ® Heringssalat ® Ruccolasalat
mit Kirschtomaten ¢ Gefligelsalat ® Gurkensalat

Viele Salate mit Dressing nach Wahl!

0,6 Liter pro Person (ab 10 Personen) =
ab 20 Personen pro Gericht 5,00 €

Ingwer-Kokossuppe 3.4.m.o 5,90 €

Hochzeitssuppe mit FleischkloBchen, 3 5m o n,p,c 5,90 €

Huhnerfleisch, Gemise, Eierstich und Nudeln

Gourmet Gulaschsuppe s s thiinoe 5,90 €

mit schierem Rindfleisch, Paprikas und Zwiebeln

GYrossuppe 35 4,a,fi,,mn,o,p,e 5,90 €

mit schierem Schweinefleisch

Gemiisesuppe 3 5.a.c,mn,op 5,90 €

Gemuse, Reis oder Nudeln

Chili con Carnes4,7,3,i,m,o0,08 5,90 €

mit reinem Rinderhackfleisch, Kidneybohnen

Kaselauch-Cremesuppe 3.4.5,6,,,mnog 5,90 €

mit Rinder- und Schweinehack

Tomatensuppe s 45,7,tmng 5,90 €

vegetarisch oder mit Speck

Curryhuhnsuppe 3 4,5, h,i,,m,n,0p 5,90 €

Hahnchen, Gemuse, Pilze, Kokosmilch

Stangenbrot 3,50 €
Stiick 0,25 €

Alle Brot- und Brétchensorten (a,f,j) * Alle Pastasorten (a,c) * Alle Kasesorten (f,l) ® Butter, Krduterbutter, Gemiseauflauf, Krautsalat, Tzaziki und Dips (f) * Hollandaise, Bernaise (c,f,m) * Alle anderen SoRen (a,f) ® Gratin (a,c,f)* Rahm-, Putengeschnetzeltes (a,f)* Suppen (a,c,f) ® Schokolade, Joghurt, alle Desserts (f) » Krabben, Lachs, Aal, Gravedlachs, Forelle, Stremellachs (d)  Riihrei (c,f)  Misli (a,) * Mandelkruste (I)
Baisser (c) ® Kuchen (a,c,l) ® Mini-Quiche, Hdhnchenroulade, Zucchini- und Auberginenrélichen, gefiillte Kartoffeln, Hirtensalat, Kartoffelsalat, Gefliigelsalat (f) ® Sauerkraut (f) e Krabbencocktail, Raucherlachspraline, Matjessalat, Heringssalat (d,f) ¢ gefiillte Crepesrélichen (a,fl) ¢ Rucolasalat (I) ¢ Dressing (f,i,l)

sind
WMW Qie de

unger WM%
ist zu diesen Zeiten fir Sie

personlich und telefonisch erreichbar

Montag - Freitag 9.00 - 14.00 Uhr
Samstag von 9.00 - 12.00 Uhr
Hotline 0471 / 50412752

Wir empfehlen Ihnen vorher einen Termin zu vereinbaren,
damit wir Sie auch ausfiihrlich beraten kénnen.
Lieferzeiten:
Montag - Samstag 7.00 - 20.00 Uhr
Geschirr-Ruckgabe
Montag - Samstag 9.00 - 14.00 Uhr oder nach Absprache
bitte ausschlieRlich im Fischereihafen, Unter der Rampe 6 abgeben!

Sofern nicht anders vereinbart, Barzahlung bei Lieferung!
Liefern im Raum Bremerhaven ab 100,00 € inklusive.
Unter 100,00 € berechnen wir eine Lieferpauschale von 5,00 €.
Anderungen der Beilagen gegen Aufpreis moglich!

Aus logistischen Griinden finden 3 Tage vor Lieferung
Anderungen ihrerseits keine Beriicksichtigung !!!
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ist zu diesen Zeiten fir Sie
personlich und telefonisch erreichbar
Montag - Freitag 9.00 - 14.00 Uhr
Samstag von 9.00 - 12.00 Uhr
Hotline 0471 / 50421932

Liefer- und Abholzeiten:
von Montag bis Freitag 11.00 - 14.00 Uhr
Samstags / Sonntag geschlossen
Speisen vor Ort im gemiitlichen Ambiente
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