Fingerfood vegetarisch

ab 10 Personen ( 8 Stiick pro PersII E

Mais-Muffinsacfip, Falafel

Gorgonzola-Kartoffe

Fir den einep &hh#en.aeﬁjlmo {Wy 9"

Nutzen Sie unsere Zusatz-Leistungen wie z.B. Leihgeschirr, Glaser,
Zapfanlagen, Theken, Kiihlung, Tische, Banke, Stehtische, Getranke

Alle Brétchen werden auf Porzellan-
platten mit rf_ig-h'_f_:ir,oeko garniert!

‘- Fingerfood silber 16,50 € gegen geringen Aufpreis. Aufbau und Dekorieren der Buffet's. ¥ . 3
1/2 belegte Brotchen 2,20 € ab 10 Personen ( 8 Stiick pro Pers.) Bei groBeren Mengen, erfragen Sie unsere Sonderpreise! - aktuelle Menii-Pldne im Internet
vegan Crepes mit Schinken/Spargelacifop - :
1/2 belegte Brotchen 2,20€ Kirschtomate-MozarellaspieRes, Zucchini-Lachs-Réllchen..fo, Zapfanlage zzgl. Co? 20,00 € oder vor Ort im Aushang
mit versch. Kdsesorten;, Ei, geflillte Kartoffelns mit Gorgonzola, Gefliigel-AnanasspieRernse, Theke mit oder ohne Spiile 2 Meter 50,00 €
Tomate Mozzarella Medaillon-Sticks vom Schweinefilet.,ol, Pizzaschneckenafjiop, Theke mit Spiile 1 Meter 20,00 €
1/2 belegte Brotchen 2,40 € Antipasti im Glas.ijemnop Festzeltgarnitur 50er 12,00 €
mit versch. Bratensorten,sa, Mettwurst, Zwiebelmett Hussen fiir Festzeltgarnitur 50er 12,00 €
Schinken, Putenbrust, Kasselers3 ; : Festzeltgarnitur 70er 15,00 €
* i 18, Alle Desserts im Glas serviert ab 3,20 € Z
1/2 belegte Brotchen 3,90 € Fl:i:r;ood gold A B B0 Hussen fiir Festzeltgarnitur 70er 15,00 €
mit Roastbeef, Serrano Schinkens, Mailander Salami J e .ersonen“( = Pro e':s') Buffettische 8,00 €
. Miniquiche, gefiillte sautierte Glrkchen, Rote-Bete Salat o Tiramisu - 10,00 €
1/.2 e ichen oo auf Krupuk, Hahnchenroulade, Medaillon-Sticks vom Schwein, o Schoko Triiffel Mousse Kiihltruhe / Heizstrahler / Pavill 50'00 €
mit Forelle G I ieR. Krabb ktail» und Lachsrésti. mit Di ) tihltruhe / Heizstrahler / Pavillon ¥
. arnelenspieR, Krabbencocktail, und Lachsrosti, mit Dip o Zitronen Mousse ; Gas-Grill (ohne Gas) 50,00 €
I/i Ilj)elﬁgte gEEEIsn 4,50¢€ ¢ Limone ioghurt Mousse ik Bier-, Brause-, Sprit-, Sektglaser 0,20 €
IR EES — — - ® Eier] el ' Weinglaser 0,40 €
Zusétzlich zu lhrer Bestellung erhaltlich: Mascarpone Mousse Kaffeemaschine / Gliihweinkocher 15,00 €
Wraps. haushgemacht . g 30.€ 4 : immelscreme mit Schokolade Tischdecken, Hussen inkl. Reinigung 10,00 €
z.B. (rjmt Lachss, Krabbinz, Putes, vegetarisch Focaccia / Brot 0 0,Scl"|'o sse mit Vanillesauce
Mindestmenge 5 Stiick pro Sorte " ~ . . .
& e Bruschetta (10 Baguettescheiben mit Tomate-Basilikum)* 9 .* Rote Griitze mit Vanillesauce Alle Inventar-Preise sind Abholpreise!
1 2 imbeertraum mit Baisser.und Sahne 4 i i ini i i
Canapes silber (ab 10 Pers. mit 7 Happchen pro Pers.) 13,50 € Obstpla.itte (10- Personen) d 4 - ‘%ﬁt} - ~ Gldser und Geschirr sind gereinigt aber nicht poliert.
) ) ObstspieRe mit Schokolade iiberzogen (4 Stiick) z g ana cotta e
verschiedene Sorten Baguette belegt mit . r = felstrudel mi i
y ! Tomate/Mozzarella-Sticks; (10 Stiick) pfelstrudel mit Vanillesauce
Butter, Bratenaufschnittzss, Zwiebelmetts, X . y ilchreis mit Frii
N i Honigmelone-Serrano-Schiffchen (10 Stiick * Milchreis mit Friichten |
Kaseaufschnitt; ihrer Wahl . - P §
Puten;/Ananas-SpieRe mit Dip (10 Stiick) Teller, Messer, Gabel 0,50 €
4se-Sti U zt . & | Teller, Messer, Gabel exklusiv 1,00 €
Canapes gold (ab 10 Pers. mit 7 Hippchen pro Pers.) 16,50 € KiiseSHESS _(_10 Stlick) F s2,00.€ Mini-Desserts ab 20 St. " ¢ ab 1,80€ ! Iy
) : Roastbeef-Rélichen (10 Stiick) ; 25,00 € - Suppenterrine, Loffel 0,50 €
verschiedene Sorten Baguette und Schwarzbrot belegt mit I g g N 5 q
. . " Medaillon-Sticks vom Schweinefile: 25,00 € Suppenterrine, Loffel exklusiv 1,00 €
Butter, Bratenaufschnitt,ss, Zwiebelmetts, Roastbeef, Kase- . 4 4 A el ’ =
) " . . Hawaii-Sticks (10 Stiick) 15,00 € rische Kuchenhdppchen v, - 11,50€ Dessertschale, Loffel 0,30 €
aufschnitt;, Mailander Salami, Serrano Schinken, Forelle, Lachss k . y 1 : i i
Antipasti hausgemachtg (& 39,00 € erschiedene Sorten (10 Stiick) it Kaffeegeschirr komplett 1,00 €
Unsere Speisen kénnen folgende Zusatzstoffe enthalten: 19'00 € GebaCkaSChung Delacre 1 K' .

1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoffe, 3 Nitrat, 4 Antioxidationsmittel
5 Geschmacksverstarker, 6 geschwarzt, 7 geschwefelt

a Weizen, b Krebstiere, c Eier, d Fische, e Erdniisse, f Milch/Laktose, g Pistazien, h Haselniisse, i Senf, j Sesam,

k Weichtiere, | kann Spuren von Nussen enthalten, m Sellerie, n Alkohol, o Knoblauch, p Hilsenfriichte

Mittagstisch

Sate-SpieRe (10 Stiic

R EERLEG

Fingerfood / Canapes vegan Auf Anfrage

Kaffeegedeck inkl. Milc

Gemiitlich bei uns

und Personal!
Sprechen Sie uns an.

Selbstverstandlich sind alle Menls kombinierbar. Anlieferung des
warmen Buffets in Thermo-Behdltern. Porzellan oder Plastikgeschirr

T

speisen

Das Geschirr inkl. Buffetzubehor ist gereinigt, gezéhlt und sortiert
wieder zurtickzugeben. Sollten Sie keine Méglichkeit haben, so wer-
den wir auch dies gerne fiir Sie gegen eine geringe Gebiihr erledigen.

7] 2

www.partyservice-rehbein.de

-Téglich wechselnder Mittagstisch

- XL Handwerkerportionen



wi™ Tie
Gaumenfreude kalt/warm (ab 15 Pers.) 18,90 €
Braten,ss- und Kdseaufschnitt;, Zwiebelmetts, Butterrosens,
Salate ihrer Wahl, Obstplatte, kleine Schnitzel, Medaillons,
Hahnchenschnitzel, Pute-Ananas-SpieRe mit Dip
(Brot, Baguettes & Partybrotchen)
Schlemmertraum kalt/warm (ab 20 Pers.) 23,90 €

Braten,ss- und Kaseaufschnitt;, Zwiebelmetts, Butterrosens, Salate
ihrer Wahl, Obstplatte, Schweinebraten, Rinderbraten, Putenbrust,
Bratkartoffelns/Gratin (Brot, Baguettes & Partybrétchen)

Mediterranes Buffet (ab 20 Pers.) 25,90 €
Uberbackene Hahnchen- und Schweinemedaillons, Gorgonzola-,
TomatensolRe mit Pasta, Gnocchi, Tomate-Mozzarella, Antipastis,
medit. Kdseplatte;, medit. Wurstplatte, Serrano-Honig-melone,
Tortellinisalat, Butterrosen, (hausg. Focaccia, Paninibrotchen)

Buffet Land und Meer (ab 20 Pers.) 27,90 €

Schollenfilet in Eihille gebraten, zerlassene Butter, Bratkartoffelns,
Salzkartoffeln, Schweinemedaillons m. frischen Champignons,
Krauterbutter, PfeffersoRRe, Salatbuffet mit Dressing, Braten-
aufschnittplatte,ss, geraucherter Lachs, Aalplatte, Matjes, Kaseplatte,
Obstplatte;, Butterrosen, Rote Griitze/Schokomousse mit Vanille-
solRe (rustikaler Brotkorb, Baguette, Partybrotchen)

Modern HOT on TOP Buffet (ab 20 Pers.) 24,90 €
Hahnchenbrust in Paprika-Rahmasanfi, Schweinemedaillons in

Apfelin -/Zwiebeljus, Schwenkkartoffelnss, Krokettenc,s, Apfel-
Matjestdizza Salat und fruchtigerns Shrimpssalatijizza im Weckglas,
Mini Quichescss versch. Sorten, Hdhnchen-Gemiise-Schaschlik,
HirtenspieR, versch. Buttersorten mit Tomaten-/Apfelchutneys2zanm,
Panini's, hausgemachtes Oliven-Krauter Focaccia

Zucchini-Schnitzel (ab 5 Pers.) 13,90 €
in Parmesan-Eihtlle mit Reis und Tomaten-BasilikumsoRe

Gemiiseauflauf tiberbacken (ab 5 Pers.) 11,90 €
Pastaparade 9,90 €

mit versch. SoRen zur Auswahl (Hdhnchen-Curry, Napoli, Bolognese)

Diese Produkte enthalten folgende Allergene

W W
(ab 10 Personen)
il

Schnitzelparade 14,90 €
paniert oder natur — mit verschiedenen SoRen zur Auswahl
(Paprikas-, Jager- und GorgonzolasoRe.s). Als Beilagen servieren

wir dazu wahlweise (Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Pasta)

SpieBbraten 16,90 €
mit Bratkartoffelns, Krautsalat,, Tzatziki und SoRe

Krustenbraten 16,90 €
mit knackiger Schwarte, Kartoffelgratin, SoRe, Gemise
mit Sauce Bernaise oder Salat mit Dressing

Krustenbraten 16,90 €
mit knackiger Schwarte, Bratkartoffelns, SoRe und Sauerkraut;

2 Rinderrouladen 18,50 €
mit KI6Ren oder Kartoffeln, Rotkohl und SofRe

Rinderfilet - Schweinefilet (ab 15 Personen) 26,90 €
an frischen Champignons, mit einer PfeffersoRRe, deftigen
Bratkartoffelns, Schwenkkartoffeln, Grillgemuse,

frischer Salat, Dressing und Krauterbutter

Entenbrust gebraten 18,90 €
mit OrangensolRe, Kartoffeln o. Kroketten, Rotkohl o. Rosenkohl

Schweinemedaillons 17,90 €
mit fr. Champignons, Zwiebeln, Kartoffelgratin, Sol3e, :
Krauterbutter, Brokkoli mit Mandelbutter

Schweinemedaillons -f’?_ 17,90 €
mit fr. Champignons, Bratkartoffelm,"‘ Re,
Bohnen im Speckmantels und Krauterbiiiter = h

Schweinemedaillons.ssimno,

-

- A

Rinder-, Schweine-, Putenbraten, (ab 15 Personen) 18,50 €
mit Salzkartoffeln, Kartoffelgratin, Pasta, Gemuse oder Salat
mit Dressing, SofRen

Schollenfilety, Schweinemedaillons,, Rinderrouladej, 19,90 €
mit Salzkartoffeln, Bratkartoffelns, Kroketten,q,

Gemuse, Rotkohl und SoRRen (ab 20 Personen)

Hahnchenbrust in Paprika-Rahmasimno 15,90 €
mit Kroketten und Tomatensalat

Hahnchenbrust 16,90 €
mediterranes Gemiise, Gnocchi, SoRes

Schollenfilet.eqr 16,90 €
in Eihulle gebraten, zerlassene Butter, Petersilien-Kartoffeln
oder Bratkartoffelns, frischer Salat und Dressing

Lachsfilet gebraten,cqs 17,90 €
mit WeiBweinsolRe, Pasta, frischer Salat und Dressing

Griinkohl, deftig hausgemacht 16,90 €
dazu reichlich Kartoffeln, Kasseler, Bauch, Kochwursts, Pinkel, Senf

Grillhaxen, 2 Stiick mini 15,90 €
mit Bratkartoffelns, Sauerkraut; und SoRRe
Spargel (Saison) siehe Internet

[ELHETH 14,90 €
mit Ei, Gurke, Rote Beete und Rollmops 2347filoc

Curry-Meni.i (ab 20 Personen) 12,90 €
geschnittene Currywurst scam mit Kartoffelecken und
hausgemachter SoRe 245n0 (auf Anfrage auch im passenden Becher)
Y =g
e Tl

Gyros e .
mit Bratkartoffeln, Krautsala';cz und Tzatzi

F iy

e W WD -

(zur Buffet-Auswahl)

Mediterraner Nudelsalat » Tomate-
Mozzarella Platte e Frischer Salat
Tomatensalat e Hirtensalat  Kartoffelsalat -
Krautsalat e Eiersalat e Tortellinisalat

Rote Bete Salat ® Matjessalat ® Heringssalat ® Ruccolasalat

mit Kirschtomaten ¢ Gefligelsalat ® Gurkensalat

Viele Salate mit Dressing nach Wahl!

0,6 Liter pro Person (ab 10 Personen) ==
ab 20 Personen pro Gericht 5,50 €

Ingwer-Kokossuppe 3 4mo

Huhnerfleisch, Gemise, Eierstich und Nudeln
Gourmet Gulaschsuppe s s h,iinog

mit schierem Rindfleisch, Paprikas und Zwiebeln
GYI‘OSSUPPe 3,5,4,a,fi,,m,n,0,p,g

mit schierem Schweinefleisch

Gemuse, Reis oder Nudeln

Chili con Carnes4,7,3,i,m,o0,08

mit reinem Rinderhackfleisch, Kidneybohnen
mit Rinder- und Schweinehack
Tomatensuppe s 45,7,tmng

vegetarisch oder mit Speck

Curryhuhnsuppe 3 4,5, h,i,,m,n,0p

Hahnchen, Gemiise, Pilze, Kokosmilch
Stangenbrot

Alle Brot- und Brétchensorten (a,f,j) * Alle Pastasorten (a,c) * Alle Kasesorten (f,l) ® Butter, Krduterbutter, Gemiseauflauf, Krautsalat, Tzaziki und Dips (f) * Hollandaise, Bernaise (c,f,m) * Alle anderen SoRen (a,f) ® Gratin (a,c,f)* Rahm-, Putengeschnetzeltes (a,f)* Suppen (a,c,f) ® Schokolade, Joghurt, alle Desserts (f) » Krabben, Lachs, Aal, Gravedlachs, Forelle, Stremellachs (d)  Riihrei (c,f)  Misli (a,) * Mandelkruste (I)
Baisser (c) ® Kuchen (a,c,l) ® Mini-Quiche, Hdhnchenroulade, Zucchini- und Auberginenrélichen, gefiillte Kartoffeln, Hirtensalat, Kartoffelsalat, Gefliigelsalat (f) ® Sauerkraut (f) e Krabbencocktail, Raucherlachspraline, Matjessalat, Heringssalat (d,f) ¢ gefiillte Crepesrélichen (a,fl) ¢ Rucolasalat (I) ¢ Dressing (f,i,l)

6,50 €
6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

3,50 €
Stiick 0,25 €
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ist zu diesen Zeiten fir Sie
personlich und telefonisch erreichbar

Montag - Freitag 9.00 - 14.00 Uhr
Samstag von 9.00 - 12.00 Uhr
Hotline 0471 / 50412752

Wir empfehlen Ihnen vorher einen Termin zu vereinbaren,
damit wir Sie auch ausfiihrlich beraten kénnen.
Lieferzeiten:
Montag - Samstag 7.00 - 20.00 Uhr
Geschirr-Riickgabe
Montag - Samstag 9.00 - 14.00 Uhr oder nach Absprache

Sofern nicht anders vereinbart, Barzahlung bei Lieferung!
Liefern in Bremerhaven Mitte ab 150,00 € inklusive.
Lieferung im Hafen-Gebiet und Landkreis gegen Aufpreis
Unter 150,00 € berechnen wir eine Lieferpauschale von 10,00 €.
Anderungen der Beilagen gegen Aufpreis méoglich!

Aus logistischen Griinden finden 3 Tage vor Lieferung
Anderungen ihrerseits keine Beriicksichtigung !!!

e Pyl

ist zu diesen Zeiten fir Sie
personlich und telefonisch erreichbar
Montag - Freitag 9.00 - 14.00 Uhr
Hotline 0471 / 50421932
Liefer- und Abholzeiten:
von Montag bis Freitag 11.00 - 14.00 Uhr
Samstags / Sonntag geschlossen
Speisen vor Ort im gemdtlichen Ambiente

Stand:
Dezember 2024

www.partyservice-rehbein.de
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